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Les bons mixs
Cocktails
Mojito 8¢
Cherry Gin Tonic 7€
Pina Colada 8¢
Mocktails
Virgin Mojito 5¢€
Virgin Pina Colada 5¢€
Pour trinquer
Champagnes

125¢l  315¢l 15¢l
Champagne Tsarine Premium Brut 12 € 50 €
Champagne Taittinger Brut Réserve 13€ 36€ 60 €
Champagne Taittinger Brut Millésimé 15€ 70 €
Biéres
Biéres pression 25¢l 50¢l
Heineken 4€ 7€
Affligem blonde 5¢€ 8 €
Biéres houteilles

Lagunitas IPA (India Pale Ale) - amére & notes d’agrumes (355¢c/) 7€

Biere régionale Triple La Duchesse Anne (33 ¢/) 6,5 €
Biere régionale blanche La Blanche Hermine (33 c/) 6,5 €
Cidre

Cidre local Val de Rance Brut (33 cl) 4€

Lorigine de nos viandes bovines est affichée au sein de ce restaurant
The provenance of our meats is posted in the restaurant.
Les poids indiqués sont avant cuisson et peuvent varier de plus au moins 10%
The weights indicated are before cooking and can vary by more or less 10%
AB Produits issus de I'agriculture biologique.
AB-labelled organic produce.
L'abus dalcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.
Alcohol abuse can be dangerous to your health - drink responsibly.
Produits allergénes : consultez I'information disponible a I'accueil du restaurant.
Allergenic products: consult information available at the restaurant reception.
Nous nous engageons a promouvoir une alimentation équilibrée, a favoriser les achats
responsables et a développer des filieres d’achats responsables. Parce que chaque geste
compte, notre restaurant agit pour une hospitalité positive.
We undertake to promote a balanced diet and foster responsible purchasing.
Because every gesture counts, our restaurant promotes positive hospitality.
TOUS NOS PRIX SONT EN EUROS ET TTC - Prices in Euros - Incl. Tax

@ Ici, le durable c’est du sérieux ! Cette carte est imprimée sur du papier certifié PEFC.

=erc | We are serious about sustainability! This card is printed on PEFC-certified paper.

«€T > PLANET 21, ce sont les 21 engagements pris par ACCOR

M en faveur du développement durable.

With PLANET 21, AccorHotels has made 21 commitments
in favour of sustainable development.
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Combler une petite ou une grande faim Small o hig cravings

Du producteur a la planche
Rillette de maquereaux -100g avec ses mini-craquelins malouins
Mackerel Rillette

Terrine de Lapin au Romarin -90g
Terrine of rabbit with rosemary

Saucissons divers
RENRELEN

Assiette de Fromages (Comté, Tomme Noire et Tomme de Savoie)
Cheese Plate

Galette Saucisse et sa Salade Verte -130g
Brittany Sausage Patty with green salad

Galette Jambon Fromage et sa Salade Verte -130g
Brittany Ham and cheese Patty with green salad

A déguster solo
Salade Gourmande Quinoa et Petits Légumes - 350g
Quinoa and small vegetables salad

Salade Océane (Thon, Riz et Petits Légumes ) - 350g
Ocean Salad (Tuna, Rice and small vegetables)

Blanquette de Volaille au Risotto Crémeux -380g
Poultry Stew with creamy risotto

Parmentier a la Viande de Canard Confite -350g
Duck confit sheperd's Pie

Pavé de Saumon et son Ecrasé de Pomme de Terre -380 g
Salmon with mash potatoes

Tout en douceurs

Assiette de Fromages (Comté, Tomme Noire et Tomme de Savoie)
Cheese Plate

Yaourt Malo ou Activia ou Fromage Blanc
Malo or Activia Yoghurt or white cheese

Salade de fruits frais
Fruits salad

Velours de Chocolat
Chocolate Dessert

5€

5€

5€

59 €

7€

7€

59 €

3€

5€

Les helles houteilles
Blancs Verre-15¢l
IGP Cotes Catalanes 45¢€

Le Canon du Maréchal, Domaine Cazes - 2018
Floral & notes de pamplemousse.

Menetou Salon aop 6€
Confidences, Famille Bougrier - 2018
Arémes d'agrumes et de fleurs.

Rosé Verre-15¢l
Cotes de Provence Sainte Victoire AoP 6€
Chateau Gassier «Le Pas du Moine» - 2018

Rosé exotique et fruité.

Rouges Verre-15¢l
Moulin a Vent aop 6€

Jacques Dépagneux Vieilles Vignes
Cuvée Jean-2018
Puissant et complexe avec une belle longueur en bouche.

Médoc Cru Bourgeois Aop 7€
Chateau Patache d’Aux - 2015
Note de fruits rouges et poivre.

Cotes du Rhone aop 5¢€
Artesis, Maison Ogier -2018
Arémes de figues, pruneaus, violette, réglisse et de poivre.

15¢l
20 €

29¢€

Ticl
30 €

15¢l
29 €

33 €

25€



